RED TUNA

TRACEABILITY - SUSTAINABILITY - EXCELLENCE

Akami

Thorn meat

Akanﬂ
Loin | Akami

Loin tail

Chutoro

Loin

Otoro
Belly

AKAMI 0TORO CHUTORO

This is the inner part of the back of i The toro or tunabelly, is the part This is the part of the back of the
the tuna, located next to the of the tuna that contains the most tuna located closest to the skin,
backbone, and is characterised by | fatand as its Japanese name where the animal stores the most
its red colour and intense flavour. i indicates, sinks in the mouth fat, which gives it a meatly
i with every bite. but very soft texture.

Bluefin tuna is one of the most prized foods in Japanese cuisine. Its juicy and tasty meat does not go unnoticed
by the palate and is present in many typical Japanese dishes. At Wasabi you will taste bluefin tuna in its
purest and most authentic form in sashimi, nigiris, makis, uramakis and many other preparations.



Pisco Sour

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO
* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenii



Cold Starters | Kalte Vorspeisen

R
A >Rk

Wasabi salad | Wasabi-Salat (3,4,7,8,11,13)
Lettuce, king prawns, fish, seaweed, avocado and cucumber with Wafu sauce
Salat, Kaisergranat, Fisch, Algen, Avocado und Gurke mit Wafu-Sauce

15

Chef salad | Chef-Salat (4,7, 8)
Cucumber, salmon and tuna with a creamy spicy sauce
Gurke, Lachs und Thunfisch mit scharfer Sauce

15.5

Seaweed salad | Algensalat (3,7,8,13)
Seaweed variation, cucumber, radish with a sesame and soy sauce
Variation von Algen, Gurke und Rettich an Sesam-Soja-Sauce

14

Spicy tuna tartare | Pikantes Thunfischtartar (4,13)
Spicy tuna with avocado
Scharfer Thunfisch mit Avocado

21.3

Tuna tataki | Thunfisch-Tataki (4, 8)
Semi-raw tuna fillet with soy and ginger sauce
Halbrohes Thunfischfilet mit Sojasauce und Ingwer

21.3

Shake tartar (3,4, 5, 8)
Salmon tartar with Ponzu sauce and wasabi with garlic
Lachstartar mit Ponzu-Sauce mit Wasabi mit Knoblauch

16

Creole tiradito | Kreolen-Streifen (4,5,7)
Sliced gilt-head bream, yellow pepper sauce and lime
Goldbrassen-Streifen, gelbe Aji-Sauce, frittierte und Limette

17.5

Ceviche (3,4,6,8,9,1)
Fish and seafood with citrus sauce

Fisch und Meeresfriichte an Zitrussauce

17.5

Tuna tartare with truffle | Thunfisch-Tartar mit Triffel (2,4,8,7)
Tuna tartare with truffle and egg-yolk
Thunfisch-Tartar mit Triiffel und Eigelb

21.3

Soft-shell crab salad | Soft-Shell Krabbensalat (2, 3,8, 9, 11, 13)
Soft-shell crab salad
Soft-Shell Krabbensalat

17.5

Hamachi Tiradito 4, 8)
‘Serviola' slices with jalapefo and yuzu
‘Serviola’ Filet mit Jalapefio und Yuzu

17.5

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO

* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenti



Warm Starter | Warme Vorspeisen iR

Edamame (8)
Boiled soy beans with salt (spicy +0.5€)
Gedunstete Sojabohnen mit Salz (wurzig +0.5€) 6

Tofu steak (2, 4, 8)
Tofu with mirin and soy sauce
Tofu mit Mirin-Sauce und Soja 10.5

Duck gyosas | Enten Gyosas (2,7, 8)
Lacquered duck with orange sauce
Lackierte Ente mit Orangensauce n

King prawn Gyosas | Riesengarnelen Gyosas (1,2, 3, 8,11, 13)
Japanese dumplings stuffed with king prawns and cheese

Japanische Teigtdschchen gefiillt mit Riesengarnelen und Kése L

Chicken Gyosas | Hihnchen Gyosas (2,3,7,8)
Japanese dumplings with chicken and vegetables

Japanische Teigtdschchen gefillt mit Hihnchen und Gemuse 10

Pork Gyosas | Schweine Gyosas (2, 3,7, 8)
Japanese dumplings with pork and vegetables

Japanische Teigtdschchen gefillt mit Schwein und Gemdise 10

Yakitori (2, 3, 8)
Chicken brochettes with Yakitori sauce

Hihnchenspiesschen mit Yakitori-Sauce 12

Tori Tastuage (2, 8, 13)
Japanese-style chicken fried in batter
Paniertes Hahnchenfleisch im japanischen Stil 12

Miso soup | Miso-Suppe (4)
Soy bean soup with seaweed, Tofu and spring onion
Sojabohnen-Suppe mit Algen, Tofu und Frihlingszwiebeln 5

Spicy Sour Prawns | Spicy Sour Garnele (2,7,8,1)
Spicy sour prawn with spicy creamy sauce and lime

Spicy sour Garnele mit schafer Sauce und Limette 16.5

Cod Agedashi | Kabeljau Agedashi (2, 4,7,8)
Harachi, mushrooms and poached egg with agedashi sauce.
Harachi, Pilze und pochiertes Ei mit Agedashi-Sauce. 18.5

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO
* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenti



Tempura

RED

Ebi Yasay tempura (2, 7,8, 1)

King prawns and vegetables in tempura | Riesengarnelen und Gemdise in Tempura 19

Yasay tempura (2,7, 8)

Vegetables in tempura | Gemdse in Tempura 16

Ebi tempura (2,78, 1)

King prawns in tempura | Riesengarnelen in Tempura 21
Temaki HandRoll | Temaki Handrolle F#%%

California (3,11,13)

Crab stick, avocado, cucumber and capelin roe | Surimi, Avocado, Gurke und Masago 7.5

Spicy tuna 4, 7,13)

Spicy tuna, spring onion, avocado and capelin roe

Scharfer Thunfisch, Friihlingszwiebel, Avocado und Masago 8.5

Ikura (1, 4,13)

Salmon roe, chives and cream cheese | Lachsrogen, Schnittlauch und Kédsecreme 8.5

Sake (4,13)

Salmon, spring onion, avocado and capelin roe | Lachs, Friihlingszwiebel, Avocado und Masago 7.5

Ika temaki (2, 3, 4,6,7,8,13)

Breaded squid, avocado, chives and Masago

Panierter Tintenfisch, Avocado, Schnittlauch und Masago 8.5

Galleta de nori (2) (2, 4,7,8)

Salmon, chives, avocado and capelin fish | Lachs, Schnittlauch, Avocado und Kapelan 8.5

Sashimi o 5

Maguro (4)

Tuna | Thunfisch 19

lkura (4)

Salmon roe | Lachsrogen 18

Sake (4)

Salmon | Lachs 15

Shiromi (4)

White fish | Weisser Fisch 14

Sashimi Mix (16 Pieces | 716 Stiick) (consult)

Variety of fish and seafood | Variation von Fisch und Meeresfriichten 29.5

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS | MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN

EURO



Nigiri

IZED

2 PIECES | 2 STUCK

Maguro (4,13)

Tuna | Thunfisch 7.5
Sake (4,13)

Salmon | Lachs 6
Shiromi (4,13)

White fish | Weisser Fisch 6.25
Ikura (4,13)

Salmon roe | Lachsrogen 7
Unagui (2, 4, 8,13)

Eel | Aal 7
Unagui (2, 4, 8,13)

Unagui and foie | Unagui und Foie 8
Unagui (2, 4, 8,13)

Unagui and avocado | Unagui und Avocado 7.5
Ebi (11,13)

King prawn | Riesengarnele 5.5
Spicy tuna (3, 4, 8,13)

Spicy tuna | Scharfer Thunfisch 7.5
Ika (6, 13)

Squid | Tintenfisch 5.5
Sakana tataki (3, 4, 8,13)

Salmon, marinated hamachi in soy sauce and sesame

Lachs, marinierter Hamachi in Sojasauce und Sesam 7
Aburi shake (4, 7,13)

Flamed salmon nigiri | Nigiri-Lachs flambiert 7
Aburi hotate (6, 7,13)

Scallop flamed nigiri | Nigiri-Jakobsmuschel flambiert 7.75
Aburi Maguro (3, 4,7,8,13)

Tuna with spicy fried quail egg | Thunfisch mit wiirzigem gebratenem Wachtelei 8.5
Aburi Hamachi (4, 5, 7,13)

Jalapeno, yuzu and lime | Jalapefio, yuzu und Limette 7.5
Tamago (7, 8,13)

Japanese omelette | Japanisches Omellett 5
Nigiri Avocado (3, 13)

Avocado | Avocado S
Nigiri Mix (14 Pieces | 74 Stick) (consult)

Niguiri and Hosomaki assortment | Eine Auswahl von Niguiri und Hosomaki 26

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS

* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO

* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenti



Hosomaki =

6 PIECES | 6 STUCK

Tekka maki (4, 13)

Tuna roll | Thunfischrolle 8
Sake maki 4, 13)

Salmon roll | Lachsrolle 7
California maki (11,13)

Stick crab, capelin roe and avocado | Surimi, Masago und Avocado 7.5
Unakyu maki (3, 4, 8,13)

Eel and cucumber roll | Aal-Gurke-Rolle 7.5
Kappa maki (3,13)

Cucumber roll | Gurkenrolle 5
Avocado maki (3, 13)

Avocado roll | Avocadorolle 5.5
Hosomaki Mix (18 Pieces | 718 Stick) (consult)

Hosomaki assortment | Eine Auswahl von Hosomaki 21
Traditional rolls | Traditionelle Rollen %#%#&b&b¥
Covered with sesame or capelin roe | Im Sesam- oder Masagomante/

California (3, 11,13)

Crab sticks, avocado and cucumber | Surimi, Avocado und Gurke 10
Maguro (3, 4,13)

Tuna, asparagus and cucumber | Thunfisch, Spargel und Gurke 12
Shake (1, 3, 4,13)

Salmon, cream cheese and cucumber | Shake Lachs, Frischkdse und Gurke 1.5
Spicy tuna (3, 4,13)

Spicy tuna, spring onion and avocado | Scharfer Thunfisch, Frihlingszwiebel und Avocado 12
Light (3,13)

Avocado, lettuce, asparagus and cucumber | Avocado, Salat, Spargel und Gurke 10
Smoke (1,2, 3, 4,13)

Smoked salmon, crispy, spring onion and cream cheese

Geréucherter Lachs, Crisoy, Frihlingszwiebel und Frischkése 12
Ebi (3,11,13)

King prawn, avocado and asparagus | Riesengarnele, Avocado und Spargel m

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO
* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenii



Special Rolls | Spezial Rollen  z~xzx1%

8 PIECES | 8 STUCK

Philadelphia (1, 4, 13)

Salmon, spring onion and cream cheese, covered with salmon

Lachs, Frischkése und Frihlingszwiebel im Lachsmantel 15
Caterpillar (2, 3, 4, 8,13)

Eel and cucumber, covered with avocado and capelin roe with eel sauce

Aal und Gurke im Avocado-Masago-Mantel an Aalsauce 15.5
Tempura (2, 4,7,11,13)

King prawn in tempura and avocado, covered with salmon or avocado

Riesengarnele in Tempura und Avocado im Lachs- oder Avocadomantel 15.5
Rainbow (4, 11,13)

King prawn and avocado, covered with fish variety | Riesengarnele und Avocado im Fischvariation-Mantel 16
Soho (2, 4,7,8,11,13)

Eel, avocado, king prawn in tempura and capelin roe covered with flamed salmon

Aal, Avocado, Tempura-Riesengarnele und Masago im flambierten Lachsmantel 16
Spider (6 Pieces | 6 Stdck) (2,7,11,13)

Soft-shell crab, avocado, lettuce, mayonnaise, and capelin roe covered with seaweed

Butterkrebs, Avocado, Kopfsalat, Mayonnaise und Masagoim Meeresalgenmantel 15.5
Osaka (2, 4,7,11,13)

King prawn in tempura, avocado, covered with gilt-head bream, ceviche sauce

Riesengarnele in Tempura, Avocado, belegt mit Goldfrasse, Ceviche-Sauce und frittierte Stisskartoffell 16
Hotate (1,2, 6,7,13)

Breaded king prawn, avocado, covered with scallop, capelin roe (masago) and Parmesan cheese

Panierte Garnele, Avocado, belegt mit Jakobsmuschel, Masago-Kaviar und Parmesankése 16.5
Seaweed (1, 3,4,8,11,13)

Salmon, king prawn, wakame seaweed covered with tuna

Lachs, Garnele, Wakame-Alge, belegt mit Thunfisch 16
Cristal (2, 4,7,11,13)

Spicy salmon and crab, asparagus with spinach | Scharfer Lachs, Surimiim, Spargel und Spinatmantel 16
Dragon (2, 3, 4,13)

Eel, salmon covered with eel and avocado with a Kabayaki sauce

Aal, Lachs umhiillt mit Aal und Avocado mit Kabayaki-Sauce 16.5
Portals Roll (2, 3, 4,7,9,11,13)

Breaded king prawn ,avocado, sesame seeds, Masago, covered with gilt Headbream ceviche

Ponierte garnele, avocado, sesam, Masago, goldbrasse ceviche 16.5
Spicy tuna 2.0 topped with avocado | Wiirziger Thunfisch 2.0 mit Avocado (3, 4,13)

Flambéed salmon with spicy tuna and asparagus | Flambierter Lachs mit wiirzigem Thunfisch un Spagel 16.5
Vegan salad topped with avocado | Veganer Salat mit Avocado (3,13)

Lettuce, tomato, cucumber, asparagus and chives | Salat, Tomaten, Gurken, Spargel und Schnittlauch 15
Kali Roll (2, 4,7,8,13)

Tuna, avocado, cucumber topped with fambéed salmon and spicy cream sauce

Thunfisch, Avocado, Gurke mit flambiertem Lachs und einer pikanten Cremsauce 16
Gyu Roll (7,13)

Foie gras, asparagus, mushrooms, covered in beef and truffle

Foie Gras, Spargel, Pilze, bedeckt mit Rindfleisch und Triffel 16.75

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS | MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO



Tempura Rolls | Tempura Rollen  Xx6%

8 PIECES | 8 STUCK

Jahoval (1,2,4,7,8,1,13)
Salmon, crab sticks and cream cheese in tempura with eel sauce

Surimi, Frischkdse und Lachs, in Tempura mit Aalsauce 15.5

Hanabi (1, 2, 4,7,8,11,13)

King prawn, cream cheese, avocado, chives, wrapped in salmon and panko

Riesengarnele, Frischkése, Avocado, Frihlingszwiebel, in Lachs und Panko gewickelt 16

Tuna poki maki (10 Pieces | 70 Stdck) (1, 2, 3, 4,7, 8,13)

Spicy tuna, cream cheese and spring onion in tempura with eel sauce

Tempura-Rolle mit scharfem Thunrisch, Frischkédse und Frihlingszwiebel mit Aalsauce 16

Otaki (2,3, 7,8,13)

Chicken teriyaki and asparagus, in tempura with eel sauce

Teriyaki-Hdhnchen und Spargel in Tempura mit Aal-Sauce 16

Uro Roll (1,2, 3,4,7,8,13)

Assortment of fish, cream cheese, hot sauce, cucumber, chives, in tempura with eel sauce (no rice)

Eine Auswahl von Fisch, Frischkése, scharfe Sauce, Gurke, Schnittlauch, in Tempura mit Aalsauce (ohne Reis) 16

Sushi/Sashimi combinations LS B EbE

NO 1 16 Pieces | 716 Stiick (consult)

4 Traditional roll, 4 especial roll, 6 sashimi, 2 niguiri (chef's choice/Auswahl des Kiichenchefs) 29
IN® 2 | 26 Pieces | 26 Stiick (consult)

4 Traditional roll, 4 especial roll, 9 sashimi, 3 niguiri, 6 hosomaki (chef's choice/Auswahl des Kiichenchefs) 39
IN® 3 | 36 Pieces | 36 Stiick (consult)

8 Traditional roll, 8 especial roll, 10 sashimi, 4 niguiri, 6 hosomaki (chef's choice/Auswahl des Kiichenchefs) 49

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO
* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenii



Hot Dishes | Warme Speisen

BIITD

Chicken Teriyaki | Teriyaki-Hdhnchen (2,3, 8)
Chicken breast with teriyaki sauce, sautéed vegetables

Héhnchenfilet mit Teriyaki-Sauce, sautiertem Gemuse

17

Veal Teppanyaki | Teppanyaki-Kalb (1,2, 3, 8) (gluten free option)

Veal tenderloin with teppanyaki sauce, sautéed vegetables
Kalbsfilet mit Teppanyaki-Sauce, sautiertem GemUse

22.5

Black cod Teriyaki | Schwarzer Teriyaki-Kabeljau (2, 3, 4, 8)
Cod with teriyaki sauce, sautéed vegetables

Kabeljau mit Teriyaki-Sauce, sautiertem Gemdse

23

King prawn Teppanyaki | Teppanyaki-Garnelen (1, 3, 8, 1) (gluten free option)

Sautéed king prawns with teppanyaki sauce, sautéed vegetables
Sautierte Garnelen mit Teppanyaki-Sauce, sautiertem Gemdse

22

Katsu Don (2, 3,7, 8)
Breaded pork with egg on a bed of rice
Paniertes Schweinefleisch mit Ei auf Reis

18

Salmon Teriyaki | Teriyaki-Lachs (2,3, 4, 8)
Salmon, with teriyaki sauce, sautéed vegetables

Lachs mit Teriyaki-Sauce, sautiertem Gemdise

19

Spicy Yaki Udon (1,2, 3,7,8,11,13)
Udon noddles with chicken, vegetables and king prawns

Japanische Udon-Nudeln mit Hihnchen, Gemuse und Riesengarnelen

16

Yakisoba (1,2, 3,7,8,11,13)
Thin golden noodles with vegetables and prawns

Goldene diinne Nudeln mit Gemuse und Riesengarnelen

16

Gomoku Yakimeshi (1, 3, 7, 8) (gluten free option)
Sautéed rice whit king prawns, chicken, egg and vegetables

Sautierter Reis mit Riesengarnelen, Hihnchen, Ei und Gemdise

16

Torikatsu (2,7, 8)
Breaded chicken breast accompanied by green salad
Panierte Hihnerbrust mit Yasai-Salat

16

Gohan (8)

Steamed rice | Gedlinsteter Reis

4.5

Kids nuggets (2,7, 8)
Chicken nuggets with gohan (rice) | Hidhnchen nuggets mit gohan (Reis)

15

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO

* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenii



Desserts | Dessert F¥—t

Sweet sushi rolls | SiBe Sushi-Rollen (5) (1,2, 7,10, 12) 6.5
Banana tempura with vanilla ice cream | Bananentempura mit Vanilleeis (1,2, 7,10, 12) 5.5
Tempura ice cream | Tempuraeis (1, 2, 7,10, 12) 6
Ice cream mix (green tea, sesame, ginger) | Eismischung (griner Tee, Sesam, Ingwer) (1,3,7)|| 5.5
Mochi (ask for flavours | fragen Sie nach Geschmacksrichtungen) (1,2, 7,10,12) 5.5
Chocolate coulant with vanilla ice cream | Schokoladencoulant mit Vanilleeis (1, 7,10, 12) 6
Lemon pie (1,2, 7,10) 6
Bannofee (1,2, 7,10) 6

Allergens
1 2 3 4 5 6 7
MILK GLUTEN SESAME FISH MUSTARD MOLLUSCS EGG
8 9 10 1 12 13 14
& ‘ &
\ (=N .
SOoY CELERY NUTS CRUSTACEANS PEANUTS SULPHITES LUPIN BEAN

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS
* Please, if you have any type of food allergy, ask the waiter for the allergen menu.

MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO
* Wenn Sie an einer Lebensmittelallergie leiden, fragen Sie den Kellner nach demAllergienmenii



Drinks | Getranke BERAY)

Water | Wasser 2.3
Sparkling water | Wasser mit Kohlens&ure 3.5
Carbonated drinks | Erfrischungsgetrénke 2.8
Fruit juices | Fruchtsaft 2.8
Beers | Biere ErE—iL
Heineken or Mahou 3.2
Kirin or Sapporo 3.8
Draught Mahou | Glas Mahou 3
Coffees, teas | Kaffees, Krautertees  Hibk- B%
Espresso 2
Cortado Caffellatte | Espresso mit Milch 2.2
Carajillo Espresso mit Schuss 3.2
White coffee | Milchkaffee 26
Capuccino 3.9
Japanese green tea | Japanischer Griner Tee 3
Herb teas | Kréutertees 2.8
Sakes HASTE -84
Sake de la casa (hot/cold) 75
Sho Chiku Bai (hot/cold) 27203
Kyoto Fushimizu (hot/cold) 1.5
Manahime 1.5
Sho Chiku Bai “Nigori Junmai”
Unfiltered sake 122463
Kyoka Gold Junmai Ginjo ;gg
Akashi Tai Junmai Ginjo Sparkling (cold) 38

ALL PRICES INCLUDE VAT | ALL PRICES ARE IN EUROS | MwST. INBEGRIFFEN | ALLE PREISE SIND IN EURO



